
KEUZEMENU

Heb je een allergie, meld het ons! 
Het is niet uitgesloten dat onze 
gerechten allergenen bevatten.

Tom Kha Kai (      mogelijk) · 8.50
kippendij l kokosmelk l shiitake l lente-ui l taugé
Carpaccio · 11.00
oude kaas l rucola l zongedroogde tomaat 
balsamico l pitjes 
Gambas a la plancha · 11.50 
knoflook | peterselie | citroen | bruschetta 
Pulled pumpkin    · 9.50
pita l little gem l kimchi l hoisin
Gravad Lax · 11.50
gemarineerde zalm l rode ui l krokante kappers
dille-crème fraîche l biet spirelli
Feta saganaki    · 10.00
kalamata olijven l trostomaat l rode ui 
groene peperoni 
Steak tartaar · 11.00
truffelmayo l tafelzuur l aardappelkrokantje

Runderbavette · 23.50
chimichurri l maïs l chiliboter
Spareribs · 19.50
slow cooked l coleslaw l bosui l BBQ-saus | aioli 
Zalmfilet · 22.00
venkel l trostomaat l dragon-roomsaus 
Yakitori · 18.50
kippendij l komkommer l wakame l sesam 
yakitorisaus
Pompoencurry    · 17.75 
kikkererwt l gefrituurde prei l naanbrood  
Mediterrane lamsstoof · 20.50
tomaat l abrikoos l ras el hanout | couscous
Visstrudel · 18.75
filodeeg l gemengde vis l doperwt l wortel 
dille l room 
Geroosterde aubergine    · 18.50
granaatappel l tomaat-paprikasaus
babymaïs l pitjes

Huisgemaakte cheesecake · 8.00
rood fruit l  frambozensorbet
Crème brûlée · 8.00
sereh l limoenblad l pandanijs 
Panna cotta    · 8.50
mango l kokos
Pavlova · 8.00
eiwitschuimtaartje l bosvruchten l vanille-ijs
Brownie · 8.50
dulce de leche l witte chocoladekrullen l aardbeiensorbet 

VOORGERECHTEN
Tom Kha Kai (     mogelijk)

kippendij l kokosmelk l shiitake l lente-ui l taugé
Carpaccio +1.00

oude kaas l rucola l zongedroogde tomaat 
 balsamico l pitjes

Pulled pumpkin
pita l little gem l kimchi l hoisin 

Gambas a la plancha +1.50
knoflook | peterselie | citroen | bruschetta

HOOFDGERECHTEN
Runderbavette +3.00 
chimichurri l maïs l chiliboter

Yakitori
kippendij l komkommer l wakame

sesam | yakitorisaus
Visstrudel

filodeeg l gemengde vis l doperwt
wortel | dille l room

Pompoencurry
kikkererwt l gefrituurde prei l naanbrood

DESSERT
keuze uit één van de desserts

Vegetarisch

Veganistisch

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN met friet

DESSERTS

Australian Black Angus beef · 19.00
brioche l oude kaas l spek l sla l tomaat 
augurk-relish l mosterdsaus
Vegan ‘beef’ burger    · 17.75
bieten-bun l cheddar l sla l tomaat  | guacamole

Caesar
kippendij l little gem l tomaat l Parmezaan
gekookt ei l croutons l caesardressing 
Toscaanse salade 
gegrilde paprika l tomaat l rode ui l courgette
basilicum l balsamico l olijfolie l croutons

BURGERS met friet

SALADES · 17.50PAKHUISBROOD met dipjes · 6.50

30.-
Vrijdag en zaterdag + 2.50



Do you have an allergy? Please tell our 
staff. It is not excluded that our dishes 
contain allergens.

Vegetarian

Vegan

Tom Kha Kai (      possible) · 8.50
chicken thigh | coconut milk | shiitake
spring onion | taugé 
Carpaccio · 11.00
old cheese | arugula | sundried tomato 
balsamic | kernels
Gambas a la plancha · 11.50 
garlic | parsley | lemon | bruschetta 
Pulled pumpkin     · 9.50
pita | little gem | kimchi | hoisin
Gravad Lax · 11.50
marinated salmon | red onion | crispy capers
dill cream sauce | beetroot spirelli
Feta saganaki     · 10.00
kalamata olives | vine tomato | red onion
green peperoni
Steak tartare · 11.00
truffle mayo | condiments | potato crisp

STARTERS

Australian Black Angus beef · 19.00
brioche l old cheese l bacon | lettuce 
tomato l pickle relish l mustard mayo
Vegan ‘beef’ burger     · 17.75
beetroot bun l cheddar l lettuce | tomato 
guacamole

Caesar
chicken thigh | little gem l tomato l Parmesan
boiled egg l croutons l Caesar dressing 
Tuscan salad    
grilled paprika | tomato | red onion | zucchini
basil | balsamic | olive oil | croutons

BURGERS with fries

SALADS · 17.50PAKHUIS BREAD with dips · 6.50

CHOICE MENU

STARTERS
Tom Kha Kai (     possible)

chicken thigh | coconut milk | shiitake 
spring onion | taugé
Carpaccio +1.00

old cheese | arugula | sundried tomato 
balsamic | kernels

Pulled pumpkin
pita | little gem | kimchi | hoisin

Gambas a la plancha +1.50
garlic | parsley | lemon | bruschetta

MAIN COURSES
Flank steak +3.00 

chimichurri | corn | chili butter
Yakitori

chicken thigh l cucumber l wakame 
sesame | yakitori sauce

Fish strudel 
filo pastry | mixed fish | pea | carrot | dill | cream

Pumpkin curry
 chickpea | fried leek | naan bread

DESSERTS
choice of one of the desserts

30.-
Friday and Saturday + 2.50

Homemade cheesecake · 8.00
red fruit l raspberry sorbet
Crème brûlée · 8.00
sereh | lime leaf | pandan ice cream 
Panna cotta    · 8.50
mango | coconut
Pavlova · 8.00
egg white meringue pie | forest fruit 
vanilla ice cream
Brownie · 8.50
dulce de leche l white chocolate curls
strawberry sorbet

DESSERTS
Flank steak · 23.00
chimichurri | corn | chili butter
Spareribs · 19.50
slow cooked l coleslaw l spring onion
BBQ sauce | aioli 
Salmon fillet · 22.00
fennel | vine tomato | tarragon cream sauce 
Yakitori · 18.50
chicken thigh l cucumber l wakame l sesame
yakitori sauce
Pumpkin curry    · 17.75 
chickpea | fried leek | naan bread
Mediterranean lamb stew · 20.50
tomato | apricot | ras el hanout | couscous
Fish strudel · 18.75
filo pastry | mixed fish | pea | carrot | dill | cream
Roasted eggplant    · 18.50
pomegranate | tomato-paprika sauce
baby corn | kernels

MAIN COURSES with fries


