
KEUZEMENU

Heb je een allergie, meld het ons! 
Het is niet uitgesloten dat onze 
gerechten allergenen bevatten.

Uiensoep    en    mogelijk · 8.50
kaascrouton l krokante bacon
Carpaccio · 11.00
Parmezaan l rucola l truffelmayo l pitjes	
Gambakoekjes · 11.50	
witte kool l bosui l bonito l okonomiyakisaus	
Geroosterde pompoen    · 9.50
krokante kikkererwt l avocado l tahina l cress
Gerookte zalmtartaar · 11.50
eidooier l cornichon l venkel l bieslook
Pulled pork · 10.50
pita l zuurkool l tomaat l BBQ-saus
Pasteitje    · 10.00
bospaddenstoelenragout l peterselie
Steak tartaar · 11.00
olijfolie | kaaskoekje | tafelzuur | hazelnoot

Steak · 23.00
gekonfijte sjalot l rode wijnjus
Spareribs · 19.50
slow cooked l komkommersalade l bosui l aioli	
Kabeljauw · 20.00
curry l geroosterde prei	
Yakitori · 18.50
kippendij l Japanse rijst l bosui l sesam l teriyakisaus
Spinazietaart    · 17.50 
zongedroogde tomaat l chilivlokken l oude kaas
mosterdmayo  
Eendenborstfilet · 19.50
honing l koolraap l sinaasappelsaus
Visquiche · 18.50
gemengde vis l zure room l groenten 
Zoete aardappel    · 17.50
gepoft l guacamole l bonenmix l salsa roja

Huisgemaakte cheesecake · 8.00
rood fruit l limoncello sorbet
Crema catalana · 8.00
kaneel l sinaasappel l witte chocolade-ijs 
Dadel-Notentaartje · 8.00
zanddeeg l pitten l zaden l mascarponecrème
Warme stoofpeertjes    · 7.50
druivensap l kardemom l kaneelcrumble l munt sorbet
Brownie · 8.50
dulce de leche l witte chocoladekrullen l amarena-ijs

VOORGERECHTEN
Carpaccio + 1.00

Parmezaan l rucola l truffelmayo l pitjes
Geroosterde pompoen

krokante kikkererwt l avocado l tahina l cress
Gerookte zalmtartaar + 1.50

eidooier l cornichon l venkel l bieslook
Pasteitje

bospaddenstoelenragout l peterselie

HOOFDGERECHTEN
Steak + 3.00 

gekonfijte sjalot l rode wijnjus
Yakitori

kippendij l Japanse rijst l bosui 
 sesam l teriyakisaus

Visquiche
gemengde vis l zure room l groenten

Zoete aardappel
gepoft l guacamole l bonenmix l salsa roja

DESSERT
Keuze uit één van de desserts

Vegetarisch

Veganistisch

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN met friet

DESSERTS

MRIJ runderburger
brioche l cheddar l sla | tomaat 
augurkrelish l chipotlemayo
Vegan ‘beef’ burger
bieten-bun l cheddar l sla l tomaat 
guacamole l srirachamayo

Caesar
little gem l cajunkip l bacon l Parmezaan
gekookt ei l crostini l caesardressing	
Spinazie    mogelijk	
krokante bacon l Leidsche kaas l roggebrood
tomaat l mosterddressing

BURGERS met friet · 19.00

SALADES · 16.50PAKHUISBROOD met dipjes · 6.00

30.-
Vrijdag en zaterdag + 2.50



Do you have an allergy? Please tell our 
staff. It is not excluded that our dishes 
contain allergens.

Vegetarian

Vegan

Onion soup     and     possible · 8.50
cheese crouton l crispy bacon 
Carpaccio · 11.00
Parmesan l arugula l truffle mayo l kernels
Gamba fritter · 11.50	
white cabbage l scallion l bonito l okonomiyaki sauce	
Roasted pumpkin     · 9.00
crispy chickpea l avocado l tahina l cress
Smoked salmon tartare · 11.50
egg yolk l cornichon l fennel l chive
Pulled pork · 10.50
pita l sauerkraut l tomato l BBQ sauce
Pot pie    · 10.00
wild mushroom ragout l parsley
Steak tartare · 11.00
olive oil | cheese biscuit | condiments | hazelnut

STARTERS

MRIJ beef burger
brioche l cheddar l lettuce l tomato 
pickle relish l chipotle mayo
Vegan ‘beef’ burger
beetroot bun l cheddar l lettuce l tomato 
guacamole l sriracha mayo

Caesar
little gem l Cajun chicken l bacon l Parmesan 
boiled egg l crostini l Caesar dressing	
Spinach    possible
crispy bacon l Leiden cheese l rye bread
tomato l mustard dressing

BURGERS with fries · 19.00

SALADS · 16.50PAKHUIS BREAD with dips · 6.00

CHOICE MENU

STARTERS
Carpaccio + 1.00

Parmesan l arugula l truffle mayo l kernels
Roasted pumpkin

crispy chickpea l avocado l tahina l cress
Smoked salmon tartare + 1.50

egg yolk l cornichon l fennel l chive
Pot pie

wild mushroom ragout l parsley

MAIN COURSES
Steak + 3.00 

shallot confit l red wine jus
Yakitori

chicken thigh l Japanese rice l scallion 
sesame l teriyaki sauce

Fish quiche 
mixed fish l sour cream l vegetables

Sweet potato
	 roasted l herb mayo l scallion l chili

DESSERTS
Choice of one of the desserts

30.-
Friday and Saturday + 2.50

Homemade cheesecake · 8.00
red fruit l limoncello sorbet
Crema catalana · 8.00
cinnamon l orange l white chocolate ice cream 
Date and Nut cake · 8.50
short pastry l kernels l seeds l mascarpone cream
Warm poached pears    · 7.50
grape juice l cardamom l cinnamon crumble 
mint sorbet
Brownie · 8.50
dulce de leche l white chocolate curls
amarena ice cream

DESSERTS

Steak · 23.00
shallot confit l red wine jus
Spareribs · 19.50
slow cooked l cucumber salade l scallion l aioli	
Cod · 20.00
curry l roasted leek	
Yakitori · 18.50
chicken thigh l Japanese rice l scallion l sesame 
teriyaki sauce
Spinach pie    · 17.50 
sundried tomato l chili flakes l old cheese 
mustard mayo
Duck breast fillet · 19.50
honey l rutabaga l orange sauce
Fish quiche · 18.50
mixed fish l sour cream l vegetables
Sweet potato    · 17.50
roasted l guacamole l bean mixture l salsa roja

MAIN COURSES with fries


